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Die seezunge — der grofBte Gastrofiihrer am Bodensee - findet,
dass man hier als Gast ausgezeichnet aufgehoben ist und darum erhalt

das Hotel-Restavrant Krone

in der seezunge 2018 in der Kategorie
Gast-% Wirtshauser

eine besondere Empfehlung und ist eines von rund 130 Restaurants am See,
die in diesem Jahr ausgezeichnet wurden.
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Maria Peschers,
www.seezunge.com




Tel, +49 7731 87850

Hauptgerichte 9-29 €, Meni ab 22 €

Das Traditionshaus im Herzen von Rielasingen
nahe Singen wird seit einiger Zeit in zweiter
Generation von Jungchef Andreas Gnadinger
zusammen mit seiner herzlich gastfreundlichen
Frau Christina gefiihrt, Die Krone ist das erste
Haus am Platz und hat schon einiges an Pro-
minenz beherbergt, wie die Fotografien an den
Wanden und eine Diashow an der Rezeption ein-
drilcklich bezeugen, Die bemalte Fassade aufien
zeigt das Entstehungsjahr 1899, Seither wurde
die Krone natlrlich immer wieder sanft und um-
sichtig renoviert, sodass der rustikale Charakter
erhalten blieb. Sechs verschiedene Stuben sowie
der groBe Saal sorgen dafir, dass die Krone for
verschiedenste Anlasse und Felerlichkeiten ger-
ne gebucht wird. Die Karte bietet bodenstandige
badische Kioche mit exotischen Ausfllgen in aller
Herren Lander, Wir kénnen den Krustenbraten mit
selbstgemachten Spatzie besonders empfehlen.
Auch die klassischen Salate mit Zanderknusper-
le oder Putenstreifen sind ein sicherer Tipp. Bei
Gnéadingers bekommt man natdrlich auch einen
Schwabenteller mit Schweinelendchen, Kas-
spatzle und einer ausgesuchten Gemusegarnitur
von gratinierten Tomaten, Blumenkoh! mit Sauce
hollandaise und speckummantelten Bohnen. Ein
schoner Zug ist es, dass die Beilagen zu den
TeHergerichten in schwerem altem Silbergeschirr
gereicht werden. Vegetarische Schmankerl wie
die Thaigemise-Wokpfanne, Kdsspétzle oder ei-
ne Eier-Gemseplatte lassen auch Veggies nicht
2u kurz kommen. Die Bedienungen sind versiert,
freundlich und auf Zack und machen den Aufent-
halt zu einer runden Sache. Als Nachtisch eine
Dessertvariation mit selbstgemachtem Krokant-
parfait, Crépes oder Mousse au Chocolat und der
Himmel tber Rielasingen ist zum Greifen nahe.
Die Weinkarte konzentriert sich vornehmlich
auf lokale Weine, Auf der Gartenterrasse hinter
dem Haus lasst es sich im Sommer unbehelligt
von der HauptstraBe lauschig sitzen. Die Hotel-
zimmer des 3-Sterne-Hotels mit kleiner Sauna
und Fitnessraum sowie eigenem Badeplatz am
Bodensee werden gerne von den Unternehmen
im Umkreis gebucht - zahlt das Haus doch zu
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Deutschlands Top 500 und erhielt die Auszeich-
nung der Riege Historischer Gasthauser in Ba-
den. cn
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